
Ce vin arbore une robe rouge pourpre d’une belle
profondeur.
Son nez révèle des arômes de fruits rouges ainsi que
quelques notes confiturées.
La bouche est ample avec du volume et une palette
aromatique gourmande.

LA GRAVE BECHADE
AOP Côtes de Duras
Rouge

• Cépage : 96,40% Merlot – 3,30% Cabernet
sauvignon - 0,30% Cabernet franc

• Millésime : 2020

• Vinification / élevage : Vinification traditionnelle

Le Château La Grave Béchade a été créé autour de
1876 sur le lieu dit La Grave par Mr Abdon Béchade préfet de la
république. Dès l’origine, le château a mis en œuvre une polyculture
avec des chevaux, de la vigne, des noisettes et des prunes. Depuis
2015, Mr Burrus a pris les rênes du domaine pour y mener une
politique de qualité.

VIN

NOTES DE DEGUSTATION

Servir à 16° Fromage Viandes blanches, 
viandes rouges 

grillées ou rôties

CONSOMMATION ET ACCOMPAGNEMENTS
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